


PRZYSTAWKI 
Restauracja Premium

APPETIZERS

3 6  z ł

8  z ł

T r a d y c y j n y  b e f s z t y k  t a t a r s k i  1 6 0  g  
t a t a r  z  w o ł o w i n y  p o d a n y  z  d o d a t k a m i  i  g r z a n k a m i
T r a d i t i o n a l  s t e a k  t a r t a r  -  B e e f  t a r t a r e  s e r v e d  w i t h  a d d i t i v e s  a n d  c r o u t o n s

W y p i e k a n y  c h l e b e k  d r o ż d ż o w y  z  p o m i d o r a m i
 i  m o z a r e l l ą  n a  m i x i e  s a ł a t  1 7 0  g  
c h l e b e k  d r o ż d ż o w y ,  m i x  s a ł a t ,  p o m i d o r y ,  m o z a r e l l a ,  o l i w a
Y e a s t  b r e a d  -  b a k e d  y e a s t  b r e a d ,  s a l a d  m i x ,  t o m a t o e s ,  m o z a r e l l a ,  o l i v e  o i l  

Ś l e d ź  p o  p o l s k u  2 0 0  g   
ś l e d ź ,  o g ó r e k  k o n s e r w o w y ,  c e b u l a ,  c h i l i ,  o l e j ,  g r z a n k a
H e r r i n g  i n  P o l i s h  v e r s i o n  -  h e r r i n g ,  p i c k l e d  c u c u m b e r ,  o n i o n ,  c h i l i ,  o i l ,
c r o u t o n s

B e s k i d z k i e  o s c y p k i  s m a ż o n e  z  b o c z k i e m  1 7 0  g  
o s c y p e k  z  b o c z k i e m ,  o s c y p e k  b i a ł y ,  ż u r a w i n a ,  m i x  s a ł a t ,  g r z a n k i  
B e s k i d  o s c y p e k  c h e e s e  f r i e d  w i t h  b a c o n  -  o s c y p e k  c h e e s e  w i t h  b a c o n ,
o s c y p e k  c h e e s e  w h i t e ,  c r a n b e r r i e s ,  s a l a d  m i x ,  c r o u t o n s

K r e w e t k i  n a  g r z a n c e  c z o s n k o w e j  1 4 0 g
k r e w e t k i ,  c e b u l a ,  c z o s n e k ,  m a s ł o ,  p i e t r u s z k a ,  b a g i e t k a
S c h r i m p s  w i t h  g a r l i c  b r e a d  -  s c h r i m p s ,  o n i o n ,  g a r l i c ,  b u t t e r ,  p a r s l e y ,
b a g u e t t e

G r z a n k i  l u b  p i e c z y w o
T o a s t s  o r  b r e a d

P a l u c h  d r o ż d ż o w y  z  o l i w k a m i  8 0  g
Y e a s t  b r e a d  w i t h  o l i v e s  

3 8  z ł

3 3  z ł

2 9  z ł

2 6  z ł

Restauracja Premium

ZUPY I KREMY 
SOUPS AND CREAMS

T r a d y c y j n y  r o s ó ł  z  m a k a r o n e m  3 0 0  m l  
T r a d i t i o n a l  p o l i s h  b r o t h  w i t h  n o o d l e s  

B u l i o n  z  r a v i o l e t t i  z  w o ł o w i n ą  2 5 0  m l
b u l i o n ,  m a k a r o n  r a v i o l e t t i  z  w o ł o w i n ą ,  p i e p r z  k o l o r o w y
B e e f  r a v i o l e t t i  b r o t h  -  b r o t h ,  r a v i o l e t t i  p a s t a  w i t h  b e e f ,  c o l o r e d  p e p p e r

1 8  z ł

2 1  z ł

1 0  z ł



Ż u r  n a  w ę d z o n c e  z  g r z y b a m i  i  j a j k i e m  3 0 0  m l  
ż u r ,  g r z y b y ,  j a j k o
S m o k e d  r y e  s o u p  w i t h  m u s h r o o m s  a n d  e g g

K r e m  z  p o m i d o r a  z  f e t ą  i  e m u l s j ą  s z c z y p i o r k o w ą  2 5 0  m l
p o m i d o r y ,  s e r  f e t a ,  e m u l s j a  s z c z y p i o r k o w a
C r e a m  o f  t o m a t o  s o u p  w i t h  f e t a  c h e e s e  a n d  c h i v e  e m u l s i o n  -  t o m a t o e s ,  f e t a
c h e e s e ,  c h i v e  e m u l s i o n

1 9 z ł

2 1  z ł

S a ł a t k a  c e z a r  z  k u r c z a k i e m  3 0 0  g
m i x  s a ł a t ,  p a r m e z a n ,  b o c z e k ,  k u r c z a k ,  d r e s s i n g
C h i c k e n  s a l a d  C a e s a r  -  m i x  o f  s a l a d ,  p a r m e s a n ,  b a c o n ,  c h i c k e n ,  d r e s s i n g

S a ł a t k a  z  k r e w e t k a m i  i  a w o k a d o  3 0 0  g
m i x  s a ł a t ,  k r e w e t k i ,  a w o c a d o ,  o g ó r e k  z i e l o n y ,  m i n i  p a p r y c z k i ,  g r z a n k a
S a l a d  w i t h  s c h r i m p s  a n d  a v o c a d o  -  m i x  o f  s a l a d s ,  s c h r i m p s ,  a v o c a d o ,  c u c u m b e r ,
m i n i  p e p p e r s ,  c r o u t o n s

S a ł a t k a  z  f e t ą  i  a n t i p a s t i  3 0 0  g
m i x  s a ł a t ,  s e r  f e t a ,  o l i w k i ,  p a p r y c z k i ,  p o m i d o r ,  c e b u l a  c z e r w o n a ,  g r z a n k i ,
d r e s s i n g
S a l a d  w i t h  f e t a  c h e e s e  a n d  a n t i p a s t i  -  m i x  o f  s a l a d ,  f e t a  c h e e s e ,  o l i v e s ,  p e p p e r s ,
t o m a t o e s ,  r e d  o n i o n ,  c r o u t o n s ,  d r e s s i n g

Restauracja Premium

SAŁATKI
SALADS

3 4  z ł

3 4  z ł

4 1  z ł

4 1  z ł

MAKARONY
Restauracja Premium

PASTA

P a p p a r d e l l e  z  p o m i d o r a m i  4 0 0  g  
m a k a r o n  p a p p a r d e l l e ,  p o m i d o r y ,  c e b u l a ,  c z o s n e k ,  ś m i e t a n a ,  p a r m e z a n
P a p p a r d e l l e  w i t h  t o m a t o e s  -  p a p p a r d e l l e  p a s t a ,  t o m a t o e s ,  o n i o n ,  g a r l i c ,
c r e a m ,  p a r m e s a n

G n o c c h i  f a s z e r o w a n e  p o m i d o r a m i  i  m o z a r e l l ą  w  
s o s i e  ś m i e t a n o w y m  z  k u r c z a k i e m  4 0 0  g  
m a k a r o n  g n o c c h i  f a s z e r o w a n y  p o m i d o r a m i  i  m o z a r e l l ą ,  k u r c z a k ,  s o s
ś m i e t a n o w y ,  c e b u l a
G n o c c h i  s t u f f e d  w i t h  t o m a t o e s  a n d  m o z z a r e l l a  i n  a  c r e a m  s a u c e  
w i t h  c h i c k e n  -  g n o c c h i ,  t o m a t o e s ,  m o z a r e l l a ,  c r e a m  s a u c e ,  c h i c k e n  

S z p i n a k o w e  t a g l i a t e l l e  z  k r e w e t k a m i  s e r w o w a n e
n a  p o m i d o r a c h  4 0 0  g   
T a g l i a t e l l e  w i t h  s p i n a c h ,  s h r i m p s  a n d  t o m a t o e s

3 9  z ł

4 1  z ł



Restauracja Premium

DANIA GŁÓWNE
MAIN COURSES WITH MEATS

4 1  z ł

7 9  z ł

3 2  z ł

7 1  z ł

4 7  z ł

4 8  z łR o l a d a  w o ł o w a  2 0 0 g
t r a d y c y j n a  ś l ą s k a  r o l a d a  z  s o s e m
B e e f  r o u l a d e  -  T r a d i t i o n a l  S i l e s i a n  r o u l a d e  w i t h  s a u c e

P o l i c z k i  w o ł o w e  w  s o s i e  t y m i a n k o w y m  1 8 0 g
p o l i c z k i  m a r y n o w a n e  w  t y m i a n k u  i  c z e r w o n y m  w i n i e  
B e e f  c h e e k s  i n  t h y m e  s a u c e  -  C h e e k s  m a r i n a t e d  i n  t h y m e  a n d  r e d  w i n e

G r i l l o w a n y  s t e k  z  k a r k ó w k i  2 0 0  g
k a r k ó w k a  w i e p r z o w a ,  t z a t z i k i ,  p i k l o w a n a  c e b u l a  
G r i l l e d  p o r k  n e c k  s t e a k  =  p o r k  n e c k  s t e a k ,  t z a t z i k i ,  p i c k l e d  o n i o n

P o l ę d w i c z k i  d r o b i o w e  n a  p l a c k a c h  z i e m n i a c z a n y c h  
w  s o s i e  b o r o w i k o w y m  3 0 0  g  
f i l e t  d r o b i o w y ,  b o r o w i k i ,  ś m i e t a n a ,  p l a c k i  z i e m n i a c z a n e  a v i c o
C h i c k e n  t e n d e r l o i n  o n  h a s h  b r o w n s  i n  b o l e t u s  s a u c e  -  c h i c k e n  t a n d e r l o i n ,   
b o l e t u s ,  s o u r  c r e a m ,  h a s h  b r o w n s

S t e k  z  p o l ę d w i c y  w o ł o w e j  1 8 0  g  
p o l ę d w i c a  w o ł o w a ,  m a s ł o  c z o s n k o w e ,  p i k l o w a n a  c e b u l a
B e e f  t e n d e r l o i n  s t e a k  w i t h  g a r l i c  b u t t e r ,  p i c k l e d  o n i o n

N i e t r a d y c y j n y  s c h a b o w y  z  b o c z k i e m  
i  j a j k i e m  s a d z o n y m  2 0 0  g  
s c h a b o w y  w  z ł o c i s t e j  p a n i e r c e  z  b o c z k i e m  i  j a j k i e m  s a d z o n y m
P o r k  c h o p  i n  g o l d  b r e a d i n g  i n t e r c h a n g e d  w i t h  b a c o n  a n d  f r i e d  e g g

5 1  z ł

3 4  z ł

5 2  z ł

Restauracja Premium

DANIA Z RYB 
MAIN COURSES WITH FISH

Ł o s o ś  w  s o s i e  p o m a r a ń c z o w o - m a ś l a n y m  2 0 0  g
ł o s o ś  g r i l l o w a n y ,  m a s ł o ,  p o m a r a ń c z a
G r i l l e d  s a l m o n ,  b u t t e r ,  o r a n g e

F i s h  &  C h i p s  4 5 0  g
s a n d a c z  w  t e m p u r z e  z  f r y t k a m i  s t e a k h o u s e  i  s u r ó w k ą  c o l e s ł a w  
P i k e - p e r c h  i n  t e m p u r a  -  p i k e - p e r c h  i n  t e m p u r a ,  s t e a k h o u s e  f r i e s ,  c o l e s l a w
 

P i o t r o s z  s a u t e  n a  s a ł a t c e  ś r ó d z i e m n o m o r s k i e j   3 5 0 g  
f i l e t  z  p i o t r o s z a ,  w a r z y w a ,  m a s ł o  
J o h n  d o r y ,  v e g e t a b l e s ,  b u t t e r



F r y t k i  2 0 0 g
F r i e s

F r y t k i  S t e a k h o u s e  2 0 0  g
“ S t e a k h o u s e ”  f r i e s

K l u s k i  ś l ą s k i e  2 0 0  g
S i l e s i a n  d u m p l i n g s

Z i e m n i a k i  z  w o d y  2 0 0  g
P o t a t o e s  f r o m  w a t e r

P l a c k i  z i e m n i a c z n e  A V I C O  3  s z t u k i
A V I K O  p o t a t o  h a s h  b r o w n  3  p i e c e s

S o s  b o r o w i k o w y  2 0 0  g
B o r o w i k i ,  c e b u l a ,  c z o s n e k ,  ś m i e t a n a ,  m a s ł o  
B o l e t u s  s a u c e  -  b o l e t u s ,  o n i o n ,  g a r l i c ,  c r e a m ,  b u t t e r

Restauracja Premium

DODATKI GORĄCE
HOT ADDITIVES

8  z ł

1 0  z ł

1 2  z ł

1 0  z ł

1 2  z ł

DODATKI WARZYWNE
Restauracja Premium

VEGETABLE ADDITIVES

K a p u s t a  c z e r w o n a  2 0 0  g  
H o t  r e d  c a b b a g e

W a r z y w a  g o t o w a n e  2 0 0  g
B o i l e d  v e g e t a b l e s

W a r z y w a  g r i l l o w a n e  2 0 0  g
G r i l l e d  v e g e t a b l e s

S u r ó w k a  C o l e s ł a w  2 0 0  g
C o l e s l a w

S u r ó w k a  z  k a p u s t y  b i a ł e j  2 0 0  g
W h i t e  c a b b a g e  s a l a d

M i x  s a ł a t  z  o l i w ą  i  z i a r n a m i  1 5 0  g
S a l a d  m i x ,  o l i v e  o i l ,  g r a i n s

B u r a c z k i  z  c e b u l k ą  2 0 0  g
B e e t r o o t  s a l a d  w i t h  o n i o n

1 2  z ł

1 5  z ł

1 5  z ł

1 2  z ł

1 0  z ł

1 5  z ł

1 2  z ł

1 5  z ł



Restauracja Premium

DESERY
DESSERTS

S z a r l o t k a  n a  c i e p ł o  z  l o d a m i  ś m i e t a n k o w y m i  2 5 0  g  
W a r m  a p p l e  p i e  w i t h  c r e a m  i c e  c r e a m

K r e m  k a t a l o ń s k i  z  o w o c a m i  1 5 0  g  
C a t a l a n  c r e a m  w i t h  f r u i t

G n i a z d o  b e z o w e  z  l o d a m i  ś m i e t a n k o w y m i  1 5 0  g
M e r i n g u e  w i t h  i c e  c r e a m ,  s e a s o n a l  f r u i t s ,  c r e a m

2 8  z ł

2 4  z ł

2 8  z ł

NAPOJE GORĄCE
Restauracja Premium

K a w a  c z a r n a  1 5 0  m l                                                                       1 0  z ł
b l a c k  c o f f e

K a w a  b i a ł a  1 5 0  m l                                                                          1 2  z ł
w h i t e  c o f f e

E s p r e s s o  5 0  m l                                                                                9  z ł

C a p p u c c i n o  1 5 0  m l                                                                        1 5  z ł

L a t t e  m a c h i a t t o  2 6 0  m l                                                                1 7  z ł

H e r b a t a  w  i m b r y k u  2 5 0  m l                                                           1 5  z ł
t e a  i n  t e a p o t

HOT DRINKS



N a p ó j  g a z o w a n y  0 , 2 l                                                                      1 1  z ł
P e p s i  Z e r o ,  P e p s i ,  M i r i n d a ,  7  U p ,  S c h w e p p e s

S o k i  o w o c o w e  T O M A  0 , 2 l                                                             1 0  z ł
j a b ł k o w y ,  p o m a r a ń c z o w y ,  p o r z e c z k o w y
J u i c e s  -  a p p l e ,  o r a n g e ,  b l a c k c u r r a n t

L i p t o n  I c e  T e a  0 , 2 l                                                                         1 1  z ł
l i p t o n ,  p e a c h

W o d a  m i n e r a l n a  K r y s t a l i c z n e  ź r ó d ł o  0 , 3 l                                 1 0  z ł
M i n e r a l  w a t e r

N a p ó j  e n e r g e t y c z n y  0 , 2 5 l                                                             1 5  z ł
E n e r g y  d r i n k

S o k i  ś w i e ż o  w y c i s k a n e  0 , 2 l                                                           1 5  z ł
( g r e j p f r u t ,  p o m a r a ń c z a )
H o m e m a d e  j u i c e s  -  ( g r a p e f r u i t ,  o r a n g e )

NAPOJE ZIMNE
Restauracja Premium

COLD DRINKS



ALKOHOLE 
Restauracja Premium



WÓDKA 
Restauracja Premium

W y b o r o w a  4 0  m l

F i n l a n d i a  4 0  m l

F i n l a n d i a  L i m e  4 0  m l  

F i n l a n d i a  R e d b e r r y  4 0  m l

RUM
Restauracja Premium

Restauracja Premium

GIN 

Restauracja Premium

TEQUILA

Restauracja Premium

LIQUEUR
B a i l e y s  4 0  m l

M a l i b u  4 0  m l  

J ä g e r m e i s t e r  4 0  m l  

1 1  z ł

1 4  z ł

1 4  z ł

1 4  z ł

B a c a r d i  C a r t a  B l a n c a  4 0  m l  

B a c a r d i  B l a c k  4 0  m l

2 0  z ł

2 0  z ł

S e a g r a m s  4 0  m l 1 5  z ł

O l m e c a  G o l d  4 0  m l

O l m e c a  B l a n c o  4 0  m l  

2 0  z ł

2 0  z ł

1 8  z ł

1 8  z ł

1 7  z ł



WHISKY, WHISKEY, BOURBON 
Restauracja Premium

J i m  B e a m  4 0  m l

B a l l a n t i n e ' s  4 0  m l

J o h n n i e  W a l k e r  R e d  L a b e l  4 0  m l  

J a m e s o n  4 0  m l

J a c k  D a n i e l ' s  4 0  m l

C h i v a s  R e g a l  1 2  4 0  m l

J o h n n i e  W a l k e r  B l a c k  L a b e l  4 0  m l

Restauracja Premium

COGNAC & BRANDY 

Restauracja Premium

APERITIF & DIGESTIF
C a m p a r i  4 0  m l

M a r t i n i  B i a n c o  1 0 0  m l  

M a r t i n i  E x t r a  D r y  1 0 0  m l  

M a r t i n i  R o s s o  1 0 0  m l

1 7  z ł

1 8  z ł

1 7  z ł

1 7  z ł

2 2  z ł

2 5  z ł

2 5  z ł

H e n n e s s y  4 0  m l

M a r t e l l  V . S . O . P  4 0  m l

S T O C K  8 4  4 0  m l

M e t a x a  7 *  4 0  m l

2 5  z ł

3 5  z ł

2 4  z ł

2 0  z ł

1 5  z ł

1 6  z ł

1 6  z ł

1 6  z ł



PIWO BECZKOWE 
Restauracja Premium

DRAFT BEER

Restauracja Premium

PIWO BUTELKOWE 
BOTTLED BEER

L e c h  F r e e  L a g e r  0 %  0 , 5  l

L e c h  F r e e  s m a k o w y  0 %  0 , 5  l  -  o  s m a k i  z a p y t a j  o b s ł u g ę

K s i ą ż ę c e  Z ł o t e  P s z e n i c z n e  0 %  0 , 5  l  

K s i ą ż ę c e  I P A  0 %  0 , 5  l  

T y s k i e  G r o n i e
0 , 3  l  
0 , 5  l  

P i l s n e r  U r q u e l l  0 , 5  l

K s i ą ż ę c e  Z ł o t e  P s z e n i c z n e  0 , 5  l  

K s i ą ż ę c e  C i e m n e  Ł a g o d n e  0 , 5  l  

K s i ą ż ę c e  I P A  0 , 5  l

K s i ą ż ę c e  C z e r w o n y  L a g e r  0 , 5  l  

L e c h  P r e m i u m  0 , 5  l

T y s k i e  G r o n i e  0 , 5  l  

Restauracja Premium

PIWO BEZALKOHOLOWE
NON-ALCOHOLIC BEER

1 7  z ł

1 7  z ł

1 7  z ł

1 7  z ł

1 6  z ł

1 6  z ł

1 6  z ł

1 3  z ł
1 6  z ł

1 6  z ł

1 6  z ł

1 6  z ł

1 8  z ł



WINA MUSUJĄCE
Restauracja Premium

SPARKLING WINES

B i e n v e n i d o  C a v a  B r u t  0 , 7 5  l  
1 1 , 5 % ,  H i s z p a n i a ,  K a t a l o n i a ,  C a v a ,  P e r e  V e n t u r a
B i a ł e ,  w y t r a w n e ,  3 5 %  X a r e l - l o ,  3 5 %  M a c a b e o ,  3 0 %  P a r e l l e d a

W i n o  w y t r a w n e  w  k o l o r z e  j a s n e g o  z ł o t a  z  s u b t e l n y m i  b ą b e l k a m i  c h a r a k t e r y s t y c z n y m i  d l a
w i n  m u s u j ą c y c h  t y p u  C a v a .  G ł ó w n e  e k s p o n o w a n e  a r o m a t y  t o  o r z e ź w i a j ą c a  c y t r y n a  i
s ł o n e c z n a  g r u s z k a .  W  s m a k u  a k s a m i t n e  i  k r e m o w e  a l e  j e d n o c z e ś n i e  b a r d z o  r z e ś k i e  i
t e m p e r a m e n t n e .  N a z w a  p o c h o d z i  o d  k a t a l o ń s k i e g o  s ł o w a  o z n a c z a j ą c e g o  p i w n i c ę ,  w
k t ó r e j  p r z e c h o w u j e  s i ę  w i n o .  

D r y  l i g h t  g o l d  w i n e  w i t h  s u b t l e  b u b b l e s  c h a r a c t e r i s t i c  o f  C a v a  s p a r k l i n g  w i n e s .  C l e a r l y  n o t i c e a b l e  r e f r e s h i n g  a r o m a s  o f
l e m o n  a n d  p e a r .  T h e  t a s t e  i s  m e l l o w  a n d  c r e a m y ,  y e t  c r i s p  a n d  v e r y  t e m p e r a m e n t a l .  T h e  n a m e  c o m e s  f r o m  t h e
C a t a l a n  w o r d  f o r  c e l l a r ,  w h e r e  t h e  w i n e  i s  s t o r e d .

C a s a  P e c u n i a  P r o s e c c o  C l a s s i c o  D o c   0 , 2  l  
1 0 , 5 % ,  W ł o c h y ,  V e n e t o ,  P r o s e c c o ,  E n o i t a l i a   
B i a ł e ,  w y t r a w n e ,  G l e r a

D e l i k a t n e  w y t r a w n e  w ł o s k i e  w i n o  m u s u j ą c e  p o c h o d z ą c e  z  r e g i o n u  V e n e t o .  W i n o  o
j a s n o z ł o t e j  b a r w i e  i  n i e z w y k l e  ś w i e ż y c h ,  o w o c o w y c h  a r o m a t a c h ,  k t ó r e  z a p e w n i a j ą  i d e a l n e
o r z e ź w i e n i e  i  n i e z w y k l e  p r z y j e m n y ,  u t r z y m u j ą c y  s i ę  p o s m a k .  P o w s t a ł o  z e  s z c z e p u  G l e r a ,
d a w n i e j  n a z y w a n e g o  P r o s e c c o  -  n a z w a  s z c z e p u  w i n o r o ś l i  P r o s e c c o  z o s t a ł a  w y c o f a n a  z
u ż y c i a ,  a b y  z a g w a r a n t o w a ć  u n i k a l n o ś ć  w i n  z  c h r o n i o n e g o  r e g i o n u  p o c h o d z e n i a  P r o s e c c o .

S l i g h t l y  d r y  I t a l i a n  s p a r k l i n g  w i n e  f r o m  t h e  V e n e t o  r e g i o n .  T h e  w i n e  h a s  a  l i g h t  g o l d e n  c o l o u r  a n d  e x t r e m e l y  f r e s h ,
f r u i t y  a r o m a s  t h a t  p r o v i d e  t h e  p e r f e c t  r e f r e s h m e n t  a n d  e x t r e m l y  p l e a s a n t ,  l o n g  l a s t i n g  a f t e r t a s t e .  I t  w a s  m a d e  f r o m
G l e r a  g r a p e  v a r i e t y ,  f o r m e r l y  c a l l e d  P r o s e c c o  -  t h e  n a m e  P r o s e c c o  a s  a  v i n e  v a r i e t y  h a s  b e e n  w i t h d r a w n  f r o m  u s e ,  i n
o r d e r  t o  e n s u r e  u n i q u e n e s s  o f  t h e  w i n e s  f r o m  t h i s  p r o t e c t e d  r e g i o n .  

O z z i  C h a r d o n n a y  0 , 1 8 7  l  
1 2 , 5 % ,  A u s t r a l i a ,  S o u t h - E a s t e r n  A u s t r a l i a ,  O z z i
B i a ł e ,  w y t r a w n e ,  C h a r d o n n a y  

W y t r a w n e  b i a ł e  w i n o ,  w y t w a r z a n e  z  w i n o g r o n  C h a r d o n n a y ,  o  j a s n o s ł o m k o w e j  b a r w i e ,  z
z i e l o n y m i  r e f l e k s a m i  i  w y r a ź n i e  w y c z u w a l n y m i  a r o m a t a m i  m e l o n a  o r a z  o r z e ź w i a j ą c y c h
o w o c ó w  c y t r u s o w y c h  z  d e l i k a t n y m i  n u t a m i  d ę b u .  N a  p o d n i e b i e n i u  u w y d a t n i a  s i ę
o d r o b i n a  s ł o d y c z y  i  z r ó w n o w a ż o n e j  k w a s o w o ś c i ,  z  b a r d z o  p r z y j e m n y m  o w o c o w y m
f i n i s z e m .

D r y  w h i t e  w i n e  m a d e  f r o m  C h a r d o n n a y  g r a p e s .  C h a r a c t e r i z e d  b y  l i g h t  s t r a w - y e l l o w  c o l o u r  w i t h  g r e e n  r e f l e c t i o n s ,
c l e a r l y  d i s t i n g u i s h a b l e  a r o m a s  o f  m e l o n  a n d  r e f r e s h i n g  c i t r u s  n o t e s  a c c o m p a n i e d  b y  s u b t l e  o a k .  O n  t h e  p a l a t e  a  b i t
s w e e t  w i t h  b a l a n c e d  a c i d i t y  a n d  a  v e r y  p l e a s a n t  f r u i t y  f i n i s h .

1 0 0  z ł

2 5  z ł

2 5  z ł

WINA WYTRAWNE
Restauracja Premium

BIAŁE I CZERWONE 
 WHITE AND RED DRY WINES



V e l v e t  T o u c h  C h a r d o n n a y  0 , 7 5  l  
1 2 , 5 % ,  F r a n c j a ,  L a n g u e d o c ,  I G P  S a i n t  G u i l h e m  l e  D e s e r t ,  F O N J O Y A  D E L T A
B i a ł e ,  w y t r a w n e ,  1 0 0 %  C h a r d o n n a y  

V e l v e t  T o u c h  W o o d e d  C h a r d o n n a y  t o  w y j ą t k o w e  w i n o  o  d e l i k a t n y m ,  a k s a m i t n y m
c h a r a k t e r z e ,  s t a r z o n e  w  b e c z k a c h  p r z e z  4 - 6  m i e s i ę c y .  W i n o  c h a r a k t e r y z u j e  s i ę  p i ę k n y m ,
z ł o c i s t y m  k o l o r e m .  J e g o  b u k i e t  j e s t  z ł o ż o n y ,  o d k r y w a j ą c  p i ę k n e  a r o m a t y  b i a ł y c h  k w i a t ó w ,
d e l i k a t n e g o  m a s ł a  i  s u b t e l n e j  n u t y  p i e p r z u .  J e g o  g ł a d k a  f a k t u r a  o w i j a  p o d n i e b i e n i e ,
p o d k r e ś l a j ą c  e l e g a n c k i e  a r o m a t y  m i g d a ł ó w  i  d e l i k a t n y c h  o r z e c h ó w  w ł o s k i c h .  W i n o  o
d o s k o n a ł e j  s t r u k t u r z e  i  h a r m o n i i ,  k t ó r e  z a c h w y c a  s w o j ą  g ł ę b i ą  s m a k u  i  d ł u g i m ,
z a d a w a l a j ą c y m  f i n i s z e m .

V e l v e t  T o u c h  W o o d e d  C h a r d o n n a y  i s  a n  e x c e p t i o n a l  w i n e  w i t h  a  s o f t ,  v e l v e t y  c h a r a c t e r .  T h e  w i n e  i s  c h a r a c t e r i s e d  b y  a
b e a u t i f u l  g o l d e n  c o l o u r .  I t s  b o u q u e t  i s  c o m p l e x ,  r e v e a l i n g  b e a u t i f u l  a r o m a s  o f  w h i t e  f l o w e r s ,  f i n e  b u t t e r  a n d  a  s u b t l e
n o t e  o f  p e p p e r .  I t s  s m o o t h  t e x t u r e  w r a p s  t h e  p a l a t e ,  h i g h l i g h t i n g  e l e g a n t  a r o m a s  o f  a l m o n d s  a n d  d e l i c a t e  w a l n u t s .  A
w i n e  o f  p e r f e c t  s t r u c t u r e  a n d  h a r m o n y  t h a t  d e l i g h t s  w i t h  i t s  d e p t h  o f  f l a v o u r  a n d  l o n g ,  s a t i s f y i n g  f i n i s h .  

S r e b r n a  G ó r a  G e w u r z t r a m i n e r  0 , 7 5  l  
1 2 % ,  P o l s k a ,  M a ł o p o l s k a ,  S r e b r n a  G ó r a
B i a ł e ,  w y t r a w n e ,  G e w u r z t r a m i n e r

Z a s k a k u j ą c y  p r z y k ł a d  T r a m i n e r a  z  c h ł o d n i e j s z e g o  r e g i o n u .  Z e  s z k ł a  d o b y w a j ą  s i ę
a r o m a t y  o w o c u  l i c z i ,  p ł a t k ó w  r ó ż  i  m a n g o ,  p o d b u d o w a n y c h  n u t a m i  b r z o s k w i n i o w o -
m o r e l o w y m i .  W  t l e  d e l i k a t n e  z i o ł a  i  k o n f i t u r y  r ó ż a n e .  P o c z u c i e  w  u s t a c h  b a r d z o
p r z y j a z n e  i  k r ą g ł e ,  z b u d o w a n e  n a  m i n e r a l n o ś c i ,  o d r o b i n i e  p r a ż o n y c h  m i g d a ł ó w ,
d o j r z a ł y c h  j a b ł k a c h ,  b r z o s k w i n i a c h  i  c y t r u s a c h .  T r w a ł a ,  ś w i e ż a  b r z o s k w i n i o w o -
p o m a r a ń c z o w a  k o ń c ó w k a .  

A  s u r p r i s i n g  e x a m p l e  o f  a  T r a m i n e r  f r o m  a  c o o l e r  r e g i o n .  T h e  a r o m a s  o f  l y c h e e ,  r o s e  p e t a l s  a n d  m a n g o  e m p h a s i z e d
w i t h  p e a c h  a n d  a p r i c o t  n o t e s  e m e r g e  f r o m  t h e  g l a s s .  I n  t h e  b a c k g r o u n d ,  d e l i c a t e  h e r b s  a n d  r o s e  p r e s e r v e d .  M o u t h f e e l
v e r y  f r i e n d l y  a n d  r o u n d ,  b u i l t  o n  m i n e r a l i t y ,  a  b i t  o f  t o a s t e d  a l m o n d s ,  r i p e  a p p l e s ,  p e a c h e s  a n d  c i t r u s .  L o n g - l a s t i n g
f r e s h  p e a c h - o r a n g e  f i n i s h .

1 2 0  z ł

1 5 0  z ł

K i n g f i s h e r  S a u v i g n o n  B l a n c  0 , 7 5  l  
1 2 % ,  N o w a  Z e l a n d i a ,  N e l s o n ,  S L I V E N  W I N E R Y
B i a ł e ,  w y t r a w n e ,  S a u v i g n o n  B l a n c

K i n g f i s h e r  S a u v i g n o n  B l a n c  o  b ł y s z c z ą c e j ,  c y t r y n o w e j  b a r w i e  z  z i e l o n y m i  r e f l e k s a m i .
C e c h u j e  g o  t o  c o  n a j l e p s z e  i  n a j b a r d z i e j  r o z p o z n a w a l n e  w  N o w e j  Z e l a n d i i ,  a  w i ę c
n i e z w y k l e  p i ę k n y  i  i n t e n s y w n y  b u k i e t  p e ł e n  a r o m a t u  a g r e s t u ,  l i m o n k i  i  d o j r z a ł e g o
m e l o n a .  K i n g f i s h e r  S a u v i g n o n  B l a n c  t o  n i e z w y k ł e  d o z n a n i a  s m a k o w e  -  p o ł ą c z e n i e
o r z e ź w i a j ą c e j  k w a s o w o ś c i  z  t r o p i k a l n ą  s ł o d y c z ą .   
 
K i n g f i s h e r  S a u v i g n o n  B l a n c  w i t h  a  b r i l l i a n t  l e m o n  c o l o u r  w i t h  g r e e n  r e f l e c t i o n s .  I t  i s  c h a r a c t e r i s e d  b y  w h a t  i s  t h e  b e s t
a n d  m o s t  r e c o g n i s a b l e  i n  N e w  Z e l a n d ,  e x t r e m e l y  b e a u t i f u l  a n d  i n t e n s e  b o u q u e t  f u l l  o f  g o o s e b e r r y ,  l i m e  a n d  r i p e
m e l o n  a r o m a s .  K i n g f i s h e r  S a u v i g n o n  B l a n c  i s  a n  e x t r a o r d i n a r y  t a s t e  e x p e r i e n c e  -  a  c o m b i n a t i o n  o f  r e f r e s h i n g  a c i d i t y
w i t h  t r o p i c a l  s w e e t n e s s .

1 0 0  z ł

O z z i  S h i r a z  0 , 1 8 7  l  
1 3 , 5 % ,  A u s t r a l i a ,  S o u t h - E a s t e r n  A u s t r a l i a ,  O z z i
C z e r w o n e ,  w y t r a w n e ,  S h i r a z

W y t r a w n e  c z e r w o n e  w i n o ,  w y t w a r z a n e  z  w i n o g r o n  S h i r a z ,  o  r u b i n o w e j  b a r w i e ,  z
p u r p u r o w y m i  r e f l e k s a m i  i  i n t e n s y w n y m i  a r o m a t a m i  d o j r z a ł y c h  o w o c ó w ,  u z u p e ł n i o n e  o
s ł o d k a w e  n u t y  d ę b u .  N a  p o d n i e b i e n i u  u k a z u j e  s i ę  d o j r z a ł y  o w o c o w y  b u k i e t  c i e m n y c h
j a g ó d ,  d o p e ł n i o n y  g ł a d k i m i  t a n i n a m i  o r a z  m i ę k k i m  a k s a m i t n y m  w y k o ń c z e n i e m .  

D r y  r e d  w i n e ,  m a d e  f r o m  g r a p e s  o f  S h i r a z  v a r i e t y .  A  r u b y  c o l o u r  w i t h  p u r p l e  r e f l e c t i o n s  a n d  i n t e n s e  a r o m a s  o f  r i p e
f r u i t  a r e  e n h a n c e d  b y  a  s w e e t i s h  o a k  n o t e s .  O n  t h e  p a l a t e  r i p e  f r u i t y  b o u q u e t  o f  d a r k  b e r r i e s ,  c o m p l e m e n t e d  b y
s m o o t h  t a n n i n s  a n d  m e l l o w  s o f t  f i n i s h .  

2 5  z ł



R i e s l i n g  M e  P f a l z  0 , 7 5  l  /  1 5 0  m l
1 1 % ,  N i e m c y ,  P f a l z
B i a ł e ,  p ó ł w y t r a w n e ,  R i e s l i n g

W i n o  b i a ł e ,  p ó ł w y t r a w n e  z b u d o w a n e  z e  s z c z e p u  R i e s l i n g  u p r a w i a n e g o  n a  w a p i e n n o -
l e s s o w y c h  g l e b a c h  P a l a t y n a t u  ( P f a l z )  -  d r u g i e g o  c o  d o  w i e l k o ś c i  u p r a w  r e g i o n u
w i n i a r s k i e g o  N i e m i e c .  W i n o  c e c h u j e  c y t r u s o w o - k w i a t o w y  n o s ,  p r z y j e m n e  m i n e r a l n e
w y p e ł n i e n i e  z  d o b r z e  z a z n a c z o n ą  k w a s o w o ś c i ą  f i n i s z u .

W h i t e ,  s e m i - d r y  w i n e  m a d e  f r o m  R i e s l i n g  g r a p e  g r o w n  o n  l i m e - l e s s  s o i l s  o f  P f a l z  -  t h e  s e c o n d  m o s t  p l a n t e d  w i n e
r e g i o n  i n  G e r m a n y .  T h e  w i n e  i s  c h a r a c t e r i z e d  b y  a  c i t r u s  a n d  f l o r a l  n o s e ,  a  p l e a s a n t  m i n e r a l  f i l l i n g  w i t h  w e l l - m a r k e d
a c i d i t y  o n  t h e  f i n i s h .

1 4 5  z ł

9 0  z ł  /  2 2  z ł

B o u c h a r d  A i n e  &  F i l s  H e r i t a g e  P i n o t  N o i r  0 , 7 5  l  
1 2 , 5 % ,  F r a n c j a ,  B u r g u n d i a ,  B o u c h a r d  A i n e  &  F i l s
C z e r w o n e ,  w y t r a w n e ,  P i n o t  N o i r

L e k k i e  w i n o  w y t r a w n e  o  p o ł y s k l i w e j ,  w i ś n i o w e j  b a r w i e  i  p r z y j e m n y c h  a r o m a t a c h
c z e r w o n y c h  o w o c ó w ,  w i ś n i ,  t r u s k a w e k  o r a z  m a l i n ,  z  d e l i k a t n y m  d o t y k i e m  l i m o n k i  i  m i ę t y
w  t l e .  W  s m a k u  ś w i e ż e ,  h a r m o n i j n e  i  z r ó w n o w a ż o n e ,  z  d u ż ą  i l o ś c i ą  o w o c ó w  i  d e l i k a t n ą
n u t ą  d r e w n a .  D o b r a  t r w a ł o ś ć .  

L i g h t  d r y  w i n e  w i t h  a  s h i m m e r i n g ,  b r i g h t  r e d  g r a n e t  c o l o u r  a n d  p l e a s a n t  a r o m a s  o f  r e d  f r u i t s :  c h e r r i e s ,  s t r a w b e r r i e s
a n d  r a s p b e r r i e s ,  w i t h  a  d e l i c a t e  t o u c h  o f  l i m e  a n d  m i n t .  T h e  t a s t e  i s  f r e s h ,  h a r m o n i o u s  a n d  b a l a n c e d ,  w i t h  p l e n t y  o f
f r u i t  a n d  a  h i n t  o f  w o o d .  T h e  f i n i s h  i s  l o n g .  

WINA PÓŁWYTRAWNE
Restauracja Premium

SEMIDRY WINES

V i s t a m a r  R e s e r v a  C a r m e n e r e  0 , 7 5  l  /  1 5 0  m l  
1 3 % ,  C h i l e ,  M a u l e  V a l l e y ,  V i s t a m a r
C z e r w o n e ,  w y t r a w n e ,  8 5 %  C a r m e n e r e ,  8 %  S y r a h ,  4 %  C a b e r n e t  S a u v i g n o n .  3 %  M e r l o t

R e s e r v a ,  k t ó r a  m i e ś c i  w  s o b i e  c a ł e  d o b r o  C h i l e .  C h a r a k t e r y s t y c z n e  c h ł o d n e  p o r a n k i ,
p r z e p l a t a n e  r z e ś k i m  p o w i e t r z e m  z  g ó r ,  p r z e l a n e  d o  b e c z e k  z  d ę b u  f r a n c u s k i e g o  n a
d z i e s i ę ć  m i e s i ę c y .  B a r w a  j a s n o c z e r w o n a  z  f i o l e t o w y m i  r e f l e k s a m i ,  k t ó r a  n a w i ą z u j e  d o
p r z y j e m n y c h  a r o m a t ó w  j e ż y n ,  ś w i e ż y c h  z i ó ł  i  c y n a m o n u .  W  u s t a c h  p r e z e n t u j e  s m a k i
c i e m n y c h  o w o c ó w ,  z  n u t a m i  w a n i l i i ,  g o ź d z i k ó w  i  c z e k o l a d y  p r z e p l a t a n y c h  m i ę k k i m i
t a n i n a m i  z  s u b t e l n y m i  k r ą g ł o ś c i a m i .  

R e s e r v a ,  w h i c h  c o n t a i n s  a l l  t h e  g o o d  o f  C h i l e .  C h a r a c t e r i s t i c  c o o l  m o r n i n g s  a n d  f r e s h  a i r  f r o m  t h e  m o u n t a i n s ,  p u r e d
i n t o  F r e n c h  o a k  b a r r e l s  f o r  t e n  m o n t h s .  B r i g h t  r e d  c o l o u r  w i t h  p u r p l e  r e f l e c t i o n s ,  w h i c h  r e f e r s  t o  t h e  p l e a s a n t
a r o m a s  o f  b l a c k b e r r i e r ,  f r e s h  h e r b s  a n d  c i n n a m o n .  I n  t h e  m o u t h ,  r o u n d  w i t h  d a r k  f r u i t s ,  h i n t s  o f  v a n i l l a ,  c l o v e s  a n d
c h o c o l a t e  i n t e r m i n g l e d  w i t h  s o f t  t a n n i n s .  

1 0 0  z ł  /  2 5  z ł

N e p p i a  P r i m i t i v o  P u g l i a  I G T  0 , 7 5  l  
1 4 % ,  W ł o c h y ,  A p u l i a
C z e r w o n e ,  p ó ł w y t r a w n e

N e p p i a  P r i m i t i v o  P u g l i a  I G T  j e s t  w y j ą t k o w y m  w i n e m  w y p r o d u k o w a n y m  z  w i n o g r o n
s t a r a n n i e  d o j r z e w a j ą c y c h  p o d  s ł o ń c e m  A p u l i i  w e  W ł o s z e c h .  J e g o  i n t e n s y w n a  b a r w a  o r a z
c h a r a k t e r y s t y c z n y  o w o c o w y  b u k i e t  w y r ó ż n i a j ą  j e  s p o ś r ó d  i n n y c h  w i n .  W  n o s i e  m o ż n a
w y c z u ć  s u b t e l n e  n u t y  w i ś n i ,  ś l i w e k  i  j e ż y n ,  k t ó r e  h a r m o n i j n i e  k o m p o n u j ą  s i ę  z  w y r a ź n y m i
t o n a m i  c z e k o l a d y  i  w a n i l i i .  N a  p o d n i e b i e n i u  z a c h w y c a  a k s a m i t n a  t e k s t u r a ,  k t ó r a
p o d k r e ś l a  o w o c o w y  s m a k  o r a z  d e l i k a t n e  t a n i n y ,  n a d a j ą c  w i n u  n i e z w y k ł ą  e l e g a n c j ę .

N e p p i a  P r i m i t i v o  P u g l i a  I G T  i s  a  u n i q u e  w i n e  m a d e  f r o m  g r a p e s  c a r e f u l l y  r i p e n e d  u n d e r  t h e  A p u l i a n  s u n  i n  I t a l y .  I t s
i n t e n s e  c o l o u r  a n d  d i s t i n c t i v e  f r u i t y  b o u q u e t  s e t  i t  a p a r t  f r o m  o t h e r  w i n e s .  T h e  n o s e  r e v e a l s  s u b t l e  n o t e s  o f  c h e r r y ,
p l u m  a n d  b l a c k b e r r y ,  w h i c h  b l e n d  h a r m o n i o u s l y  w i t h  d i s t i n c t  t o n e s  o f  c h o c o l a t e  a n d  v a n i l l a .  T h e  p a l a t e  i s  d e l i g h t e d
b y  a  v e l v e t y  t e x t u r e  t h a t  e m p h a s i s e s  t h e  f r u i t y  f l a v o u r  a n d  d e l i c a t e  t a n n i n s ,  g i v i n g  t h e  w i n e  e x t r a o r d i n a r y  e l e g a n c e .

1 2 0  z ł



WINA SŁODKIE
Restauracja Premium

SWEET WINES

D o m a i n e  D u  C e r f  C o t e s  D e  G a s c o g n e  0 , 7 5  l  
1 1 , 5 % ,  F r a n c j a ,  S o u t h - w e s t  F r a n c e ,  C o t e s  d e  G a s c o g n e ,  D o m a i n e  d e s  F r e r e s  L a f f i t t e
B i a ł e ,  s ł o d k i e ,  7 0 %  G r o s  M a n s e n g ,  3 0 %  P e t i t  M a n s e n g  

S ł o d k i e  w i n o  o  l ś n i ą c y m ,  z ł o t o - ż ó ł t y m  k o l o r z e ,  k t ó r y  p r z y w o d z i  n a  m y ś l  s ł o n e c z n e  l e t n i e
d n i .  W  b u k i e c i e  d o m i n u j ą  n u t y  e g z o t y c z n y c h  o w o c ó w ,  t a k i c h  j a k  s ł o d k i  a n a n a s ,  s o c z y s t e
m a n g o  o r a z  e g z o t y c z n a  m a r a k u j a .  C a ł o ś ć  p r z e p l a t a  s i ę  z  d e l i k a t n y m i  a k c e n t a m i  m i o d u ,
n a d a j ą c  w i n u  p r z y j e m n ą  s ł o d y c z  i  g ł ę b i ę .  D ł u g i  f i n i s z  p o z o s t a w i a  p r z y j e m n e ,  o w o c o w e
w r a ż e n i e .

A  s w e e t  w i n e  w i t h  a  s h i n y ,  g o l d e n - y e l l o w e  c o l o u r  r e m i n i s c e n t  o f  s u n n y  s u m m e r  d a y s .  T h e  b o u q u e t  i s  d o m i n a t e d  b y
n o t e s  o f  e x o t i c  f r u i t s  s u c h  a s  s w e e t  p i n e a p p l e ,  j u i c y  m a n g o  a n d  e x o t i c  p a s s i o n  f r u i t .  T h e  w h o l e  i s  i n t e r t w i n e d  w i t h
d e l i c a t e  h i n t s  o f  h o n e y ,  g i v i n g  t h e  w i n e  a  p l e a s a n t  s w e e t n e s s  a n d  d e p t h .  T h e  l o n g  f i n i s h  l e a v e s  a  p l e a s a n t ,  f r u i t y
i m p r e s s i o n .

DRINKI
Restauracja Premium

DRINKS

A p e r o l  S p r i t z

C u b a  L i b r e

B l u e  L a g o o n

T e q u i l a  S u n r i s e

D r i n k i  b e z a l k o h o l o w e  B O Ø Z E
B O Ø Z E  n o n - a l c o h o l i c  d r i n k s

1 1 0  z ł

D r o d z y  k l i e n c i !  I n f o r m u j e m y ,  ż e  w s z y s t k i e  w i n a  s p r z e d a w a n e  s ą
n a  b u t e l k i .

D e a r  c u s t o m e r s !  P l e a s e  n o t e  t h a t  a l l  w i n e s  a r e  s o l d  i n  b o t t l e s .

3 0  z ł

2 5  z ł

2 7  z ł

3 0  z ł

1 2  z ł

C r o f t  F i n e  R u b y  P o r t  0 , 7 5  l  
2 0 % ,  P o r t u g a l i a ,  D o l i n a  D o u r o ,  C r o f t  P o r t
C z e r w o n e ,  s ł o d k i e ,  t i n t a  b a r r o c a

P o r t o  o  g ł e b o k i m  r u b i n o w o c z e r w o n y m  k o l o r z e  z  r e f l e k s a m i  g r a n a t u .  K l a s y c z n y ,
i n t e n s y w n y  n o s  z  a r o m a t a m i  c z a r n y c h  o w o c ó w .  W  s m a k u  m o c n e ,  e n e r g i c z n e ,  o  ś w i e ż y c h
o w o c o w y c h  n u t a c h  i  d ł u g i m ,  p r z y j e m n y m  f i n i s z u .

P o r t o  w i t h  a  d e e p  r u b y  r e d  c o l o u r  a n d  n a v y  h u e s .  C l a s s i c ,  i n t e n s e  n o s e  w i t h  a r o m a s  o f  b l a c k  f r u i t .  S t r o n g ,  i n t e n s i v e
t a s t e ,  w i t h  f r e s h  f r u i t y  h i n t s  a n d  a  l o n g ,  p l e a s a n t  f i n i s h .

1 3 0  z ł

https://booze.com.pl/


ALERGENY
Restauracja Premium

ALLERGENIC

1. Dwutlenek siarki / Sulphur dioxide
 2. Jajka / Eggs
3. Łubin / Lubin 

 4. Mięczaki / Molluses
 5. Mleko + śmietana / Milk + cream 

 6. Musztarda / Mustard
7. Orzechy / Nuts

8. Orzechy archaidowe / Peanuts

9. Ryby / Fish 
 10. Seler / Harnesses

 11. Skorupiaki / Crustaceans 
 12. Soja / Soya 

 13. Zboża zawierające gluten / Cereals containing gluten
 14. Ziarna sezamu / Sesame seeds

 15. Grzyby / Mushrooms

* W trakcie przygotowywania i wydawania produktów może dojść do niezamierzonego przeniesienia składników alergennych pomiędzy produktami. / During the preparation and dispensing of products, there may be unintentional transfer of
allergenic components between products. 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15
Befsztyk tatarski / Beef tartare

Chlebek drożdżowy z pomidorami / Yeast bread with
tomato
Śledź po polsku / Herring in Polish style

Oscypki smażone / Oscypek cheese fried

Krewetki na grzance / Shrimps with garlic bread

Grzanki, pieczywo / Toast, bread 

Paluch drożdżowy / Yeast bread

Rosół z makaronem / Broth with noodles 

Bulion z ravioletti z wołowiną / Beef ravioletto broth

Żur na wędzonce / Smoked rye soup

Krem z pomidora / Cream tomato soup 

Rolada wołowa / Beef roulade

Policzki wołowe / Beef cheeks

Grillowany stek z karkówki / Grill pork neck steak

Polędwiczki drobiowe / Chicken tenderloin 

Stek z polędwicy wołowej / Beef tenderloin steak

Schabowy / Pork chop 

Łosoś z grilla w sosie / Grilled salmon in sauce 

Fish & Chips

Piotrosz saute / John dory

Sałatka cezar / Salad cesar
Sałatka z krewetkami / Salad with shrimps 

Sałatka z fetą i antipasti / Salad with feta cheese

Pappardelle z pomidorami / Pappardelle with tomatoes

Gnocchi z kurczakiem / Gnocchi with chicken 

Tagliatelle / Tagliatelle with shrimps

Frytki / Fries 

Frytki Steakhouse / Steakhouse fries

Kluski śląskie / Silesian dumplings

Ziemniaki z wody / Potatoes from water

Placki AVICO / AVICO hash brown 

Sos borowikowy / Boletus sauce

Kapusta czerwona / Red hot cabbage

Warzywa gotowane / Boiled vegetables

Warzywa grillowane / Grilled vegetables

Colesław / Coleslaw 

Surówka z kapusty białej / White cabbage salad

Sałaty z oliwą i ziarnami / Salad mix with oil, grains

Buraczki / Beetroot salad

Szarlotka z lodami / Hot apple pie with ice cream
Krem kataloński / Catalan cream

Gniazdo bezowe z lodami / Meringue with ice cream

Herbata / Tea 

Kawa czarna / espresso

Cappucino / Latte machiatto

Pozostałe napoje zimne i ciepłe / Other cold and hot drinks

Kawa biała / Coffe with milk 


	Restauracja Premium
	PRZYSTAWKI
	APPETIZERS
	Grzanki lub pieczywo Toasts or bread
	Paluch drożdżowy z oliwkami 80 g Yeast bread with olives
	38 zł
	33 zł
	29 zł
	26 zł
	36 zł
	8 zł
	10 zł

	Restauracja Premium

	ZUPY I KREMY
	SOUPS AND CREAMS
	18 zł
	21 zł
	Żur na wędzonce z grzybami i jajkiem 300 ml  żur, grzyby, jajko Smoked rye soup with mushrooms and egg

	21 zł
	19zł

	Restauracja Premium

	SAŁATKI
	SALADS
	34 zł
	41 zł
	34 zł

	Restauracja Premium

	MAKARONY
	PASTA
	Szpinakowe tagliatelle z krewetkami serwowane na pomidorach 400 g   Tagliatelle with spinach, shrimps and tomatoes
	39 zł
	41 zł
	41 zł

	Restauracja Premium

	DANIA GŁÓWNE
	MAIN COURSES WITH MEATS
	48 zł
	51 zł
	34 zł
	41 zł
	79 zł
	32 zł

	Restauracja Premium

	DANIA Z RYB
	MAIN COURSES WITH FISH
	Łosoś w sosie pomarańczowo-maślanym 200 g łosoś grillowany, masło, pomarańcza Grilled salmon, butter, orange
	Piotrosz saute na sałatce śródziemnomorskiej  350g  filet z piotrosza, warzywa, masło  John dory, vegetables, butter
	71 zł
	47 zł
	52 zł

	Restauracja Premium

	DODATKI GORĄCE
	HOT ADDITIVES
	Frytki 200g Fries
	Frytki Steakhouse 200 g “Steakhouse” fries
	Kluski śląskie 200 g Silesian dumplings
	Ziemniaki z wody 200 g Potatoes from water
	Placki ziemniaczne AVICO 3 sztuki AVIKO potato hash brown 3 pieces
	10 zł
	12 zł
	10 zł
	8 zł
	12 zł
	15 zł

	Restauracja Premium

	DODATKI WARZYWNE
	VEGETABLE ADDITIVES
	Kapusta czerwona 200 g  Hot red cabbage
	Warzywa gotowane 200 g Boiled vegetables
	Warzywa grillowane 200 g Grilled vegetables
	Surówka Colesław 200 g Coleslaw
	Surówka z kapusty białej 200 g White cabbage salad
	Mix sałat z oliwą i ziarnami 150 g Salad mix, olive oil, grains
	12 zł
	15 zł
	15 zł
	12 zł
	10 zł
	15 zł
	12 zł
	Restauracja Premium

	DESERY
	DESSERTS
	Szarlotka na ciepło z lodami śmietankowymi 250 g  Warm apple pie with cream ice cream
	Krem kataloński z owocami 150 g  Catalan cream with fruit
	28 zł
	24 zł
	28 zł

	Restauracja Premium

	NAPOJE GORĄCE
	HOT DRINKS
	Kawa czarna 150 ml                                                                      10 zł black coffe
	Kawa biała 150 ml                                                                         12 zł white coffe
	Espresso 50 ml                                                                               9 zł
	Cappuccino 150 ml                                                                       15 zł
	Latte machiatto 260 ml                                                               17 zł
	Herbata w imbryku 250 ml                                                          15 zł tea in teapot


	Restauracja Premium

	NAPOJE ZIMNE
	COLD DRINKS
	Lipton Ice Tea 0,2l                                                                        11 zł lipton, peach
	Woda mineralna Krystaliczne źródło 0,3l                                10 zł Mineral water
	Napój energetyczny 0,25l                                                            15 zł Energy drink


	ALKOHOLE
	Restauracja Premium

	WÓDKA
	Restauracja Premium

	RUM
	Restauracja Premium

	GIN
	Restauracja Premium

	TEQUILA
	Restauracja Premium

	LIQUEUR
	Restauracja Premium

	WHISKY, WHISKEY, BOURBON
	Restauracja Premium

	COGNAC & BRANDY
	Restauracja Premium

	APERITIF & DIGESTIF
	Restauracja Premium

	PIWO BECZKOWE
	DRAFT BEER
	Tyskie Gronie
	13 zł
	16 zł

	Restauracja Premium

	PIWO BUTELKOWE
	BOTTLED BEER
	Pilsner Urquell 0,5 l
	Książęce Złote Pszeniczne 0,5 l
	Książęce Ciemne Łagodne 0,5 l
	Książęce IPA 0,5 l
	Książęce Czerwony Lager 0,5 l
	Lech Premium 0,5 l
	Tyskie Gronie 0,5 l
	18 zł
	17 zł
	17 zł
	17 zł
	17 zł
	16 zł
	16 zł

	Restauracja Premium

	PIWO BEZALKOHOLOWE
	NON-ALCOHOLIC BEER
	Lech Free Lager 0% 0,5 l
	Lech Free smakowy 0% 0,5 l - o smaki zapytaj obsługę
	Książęce Złote Pszeniczne 0% 0,5 l
	Książęce IPA 0% 0,5 l
	16 zł
	16 zł
	16 zł
	16 zł

	Restauracja Premium

	WINA MUSUJĄCE
	SPARKLING WINES
	Wino wytrawne w kolorze jasnego złota z subtelnymi bąbelkami charakterystycznymi dla win musujących typu Cava. Główne eksponowane aromaty to orzeźwiająca cytryna i słoneczna gruszka. W smaku aksamitne i kremowe ale jednocześnie bardzo rześkie i temperamentne. Nazwa pochodzi od katalońskiego słowa oznaczającego piwnicę, w której przechowuje się wino.
	Delikatne wytrawne włoskie wino musujące pochodzące z regionu Veneto. Wino o jasnozłotej barwie i niezwykle świeżych, owocowych aromatach, które zapewniają idealne orzeźwienie i niezwykle przyjemny, utrzymujący się posmak. Powstało ze szczepu Glera, dawniej nazywanego Prosecco - nazwa szczepu winorośli Prosecco została wycofana z użycia, aby zagwarantować unikalność win z chronionego regionu pochodzenia Prosecco.
	25 zł
	100 zł

	Restauracja Premium

	WINA WYTRAWNE
	BIAŁE I CZERWONE
	WHITE AND RED DRY WINES
	Wytrawne białe wino, wytwarzane z winogron Chardonnay, o jasnosłomkowej barwie, z zielonymi refleksami i wyraźnie wyczuwalnymi aromatami melona oraz orzeźwiających owoców cytrusowych z delikatnymi nutami dębu. Na podniebieniu uwydatnia się odrobina słodyczy i zrównoważonej kwasowości, z bardzo przyjemnym owocowym finiszem.
	25 zł


	100 zł
	Kingfisher Sauvignon Blanc o błyszczącej, cytrynowej barwie z zielonymi refleksami. Cechuje go to co najlepsze i najbardziej rozpoznawalne w Nowej Zelandii, a więc niezwykle piękny i intensywny bukiet pełen aromatu agrestu, limonki i dojrzałego melona. Kingfisher Sauvignon Blanc to niezwykłe doznania smakowe - połączenie orzeźwiającej kwasowości z tropikalną słodyczą.

	120 zł
	Velvet Touch Wooded Chardonnay to wyjątkowe wino o delikatnym, aksamitnym charakterze, starzone w beczkach przez 4-6 miesięcy. Wino charakteryzuje się pięknym, złocistym kolorem. Jego bukiet jest złożony, odkrywając piękne aromaty białych kwiatów, delikatnego masła i subtelnej nuty pieprzu. Jego gładka faktura owija podniebienie, podkreślając eleganckie aromaty migdałów i delikatnych orzechów włoskich. Wino o doskonałej strukturze i harmonii, które zachwyca swoją głębią smaku i długim, zadawalającym finiszem.
	Zaskakujący przykład Traminera z chłodniejszego regionu. Ze szkła dobywają się aromaty owocu liczi, płatków róż i mango, podbudowanych nutami brzoskwiniowo-morelowymi. W tle delikatne zioła i konfitury różane. Poczucie w ustach bardzo przyjazne i krągłe, zbudowane na mineralności, odrobinie prażonych migdałów, dojrzałych jabłkach, brzoskwiniach i cytrusach. Trwała, świeża brzoskwiniowo-pomarańczowa końcówka.

	150 zł
	Wytrawne czerwone wino, wytwarzane z winogron Shiraz, o rubinowej barwie, z purpurowymi refleksami i intensywnymi aromatami dojrzałych owoców, uzupełnione o słodkawe nuty dębu. Na podniebieniu ukazuje się dojrzały owocowy bukiet ciemnych jagód, dopełniony gładkimi taninami oraz miękkim aksamitnym wykończeniem.

	25 zł
	100 zł / 25 zł
	Reserva, która mieści w sobie całe dobro Chile. Charakterystyczne chłodne poranki, przeplatane rześkim powietrzem z gór, przelane do beczek z dębu francuskiego na dziesięć miesięcy. Barwa jasnoczerwona z fioletowymi refleksami, która nawiązuje do przyjemnych aromatów jeżyn, świeżych ziół i cynamonu. W ustach prezentuje smaki ciemnych owoców, z nutami wanilii, goździków i czekolady przeplatanych miękkimi taninami z subtelnymi krągłościami.

	145 zł
	Lekkie wino wytrawne o połyskliwej, wiśniowej barwie i przyjemnych aromatach czerwonych owoców, wiśni, truskawek oraz malin, z delikatnym dotykiem limonki i mięty w tle. W smaku świeże, harmonijne i zrównoważone, z dużą ilością owoców i delikatną nutą drewna. Dobra trwałość.

	Restauracja Premium

	WINA PÓŁWYTRAWNE
	SEMIDRY WINES
	90 zł / 22 zł
	Riesling Me Pfalz 0,75 l / 150 ml 11%, Niemcy, Pfalz Białe, półwytrawne, Riesling
	Wino białe, półwytrawne zbudowane ze szczepu Riesling uprawianego na wapienno-lessowych glebach Palatynatu (Pfalz) - drugiego co do wielkości upraw regionu winiarskiego Niemiec. Wino cechuje cytrusowo-kwiatowy nos, przyjemne mineralne wypełnienie z dobrze zaznaczoną kwasowością finiszu.

	Neppia Primitivo Puglia IGT 0,75 l  14%, Włochy, Apulia Czerwone, półwytrawne
	Neppia Primitivo Puglia IGT jest wyjątkowym winem wyprodukowanym z winogron starannie dojrzewających pod słońcem Apulii we Włoszech. Jego intensywna barwa oraz charakterystyczny owocowy bukiet wyróżniają je spośród innych win. W nosie można wyczuć subtelne nuty wiśni, śliwek i jeżyn, które harmonijnie komponują się z wyraźnymi tonami czekolady i wanilii. Na podniebieniu zachwyca aksamitna tekstura, która podkreśla owocowy smak oraz delikatne taniny, nadając winu niezwykłą elegancję.


	120 zł

	Restauracja Premium

	WINA SŁODKIE
	SWEET WINES
	Słodkie wino o lśniącym, złoto-żółtym kolorze, który przywodzi na myśl słoneczne letnie dni. W bukiecie dominują nuty egzotycznych owoców, takich jak słodki ananas, soczyste mango oraz egzotyczna marakuja. Całość przeplata się z delikatnymi akcentami miodu, nadając winu przyjemną słodycz i głębię. Długi finisz pozostawia przyjemne, owocowe wrażenie.
	110 zł
	130 zł
	Porto o głebokim rubinowoczerwonym kolorze z refleksami granatu. Klasyczny, intensywny nos z aromatami czarnych owoców. W smaku mocne, energiczne, o świeżych owocowych nutach i długim, przyjemnym finiszu.

	Drodzy klienci! Informujemy, że wszystkie wina sprzedawane są na butelki.
	Dear customers! Please note that all wines are sold in bottles.

	Restauracja Premium

	DRINKI
	DRINKS
	Aperol Spritz
	Cuba Libre
	Blue Lagoon
	Tequila Sunrise
	Drinki bezalkoholowe BOØZE BOØZE non-alcoholic drinks

	30 zł
	25 zł
	27 zł
	30 zł
	12 zł

	Restauracja Premium

	ALERGENY
	ALLERGENIC
	Befsztyk tatarski / Beef tartare
	Chlebek drożdżowy z pomidorami / Yeast bread with tomato
	Śledź po polsku / Herring in Polish style
	Oscypki smażone / Oscypek cheese fried
	Krewetki na grzance / Shrimps with garlic bread
	Grzanki, pieczywo / Toast, bread
	Paluch drożdżowy / Yeast bread
	Rosół z makaronem / Broth with noodles
	Bulion z ravioletti z wołowiną / Beef ravioletto broth
	Żur na wędzonce / Smoked rye soup
	Krem z pomidora / Cream tomato soup
	Rolada wołowa / Beef roulade
	Policzki wołowe / Beef cheeks
	Grillowany stek z karkówki / Grill pork neck steak
	Polędwiczki drobiowe / Chicken tenderloin
	Stek z polędwicy wołowej / Beef tenderloin steak
	Schabowy / Pork chop
	Łosoś z grilla w sosie / Grilled salmon in sauce
	Fish & Chips
	Piotrosz saute / John dory
	Sałatka cezar / Salad cesar
	Sałatka z krewetkami / Salad with shrimps
	Sałatka z fetą i antipasti / Salad with feta cheese
	Pappardelle z pomidorami / Pappardelle with tomatoes

	Gnocchi z kurczakiem / Gnocchi with chicken
	Tagliatelle / Tagliatelle with shrimps
	Frytki / Fries
	Frytki Steakhouse / Steakhouse fries
	Kluski śląskie / Silesian dumplings
	Ziemniaki z wody / Potatoes from water
	Placki AVICO / AVICO hash brown
	Sos borowikowy / Boletus sauce
	Kapusta czerwona / Red hot cabbage
	Warzywa gotowane / Boiled vegetables
	Warzywa grillowane / Grilled vegetables
	Colesław / Coleslaw
	Surówka z kapusty białej / White cabbage salad
	Sałaty z oliwą i ziarnami / Salad mix with oil, grains
	Buraczki / Beetroot salad
	Szarlotka z lodami / Hot apple pie with ice cream
	Krem kataloński / Catalan cream
	Gniazdo bezowe z lodami / Meringue with ice cream
	Herbata / Tea
	Kawa czarna / espresso
	Kawa biała / Coffe with milk
	Cappucino / Latte machiatto
	Pozostałe napoje zimne i ciepłe / Other cold and hot drinks
	9. Ryby / Fish   10. Seler / Harnesses  11. Skorupiaki / Crustaceans   12. Soja / Soya   13. Zboża zawierające gluten / Cereals containing gluten  14. Ziarna sezamu / Sesame seeds  15. Grzyby / Mushrooms




